Technische Fiche

Poggio Badiola - Castello di Fonterutoli

SPECIFICATIES

Kleur: De Chianti Classico Fonterutoli heeft een diepe robijnrode kleur met paarse
rand.

Neus: Het boeket geurt intens naar rijp fruit, bloemen en heeft een minerale hint.
Mond: De structuur is soepel met sappige tannines. Elegante wijn met een fruitige
Afdronk.

SOMMELIER TIPS

Wijnstijl medium-vol, medium-intens, droog, heerlijk fruitig, een tikkeltje kruidig,
subtiele houttoets, fijne mineraliteit, soepele tannines, mooi geintegreerde zuren.

Serveren bij deegwaren of risotto op basis van tomaten- of vleessaus, wit vlees
met saus, rood vlees, gegrild of geroosterd, zonder saus, rood vlees met saus,
lams- en schapenvlees.

DRUIF

5% Colorino, 5% Malvasia Nera, 90% Sangiovese

TOSCAS

HERKOMST :
POGGIO

Italie ADIOLA

WIINSTREEK

Toscana

CLASSIFICATIE

DOCG Chianti Classico

ALCOHOL PERCENTAGE

13,00%
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